JUBILEUSZOWE DORSZOWE ZNIWA
2-3 sierpnia 2013

KONKURS X DORSZOWE ZNIWA NOMINOWANY JEST DO KULINARNEGO PUCHARU POLSKI 2013

Dorszowe Zniwa to jeden z najstarszych Konkurséw Kulinarnych w Polsce. W tym roku to juz jego X JUBILEUSZOWA
Edycja, po raz drugi organizowana na Zamku Krzyzackim Gniew w Gniewie.

Celem Mistrzostw jest:

- promocja sztuki kulinarnej

- popularyzowanie polskiej tradycji kulinarnej

- utrwalanie wiezi i jednosci sSrodowiskowej branzy kucharskiej w Polsce

Zasady uczestnictwa:
1. W Mistrzostwach uczestniczg 2- osobowe zespoty sktadajace sie z dwdch profesjonalnych kucharzy ( bez ograniczenia
wiekowego ), ktére stawiajg sie w dniu 02 sierpnia 2013 r. do godz. 19.00 w Hotelu
Gniew ul. Zamkowa 3 Gniew 83-140
2. Konkurs — zorganizowany jest w formie Sztafety Kulinarnej gdzie kazdy cztonek ekipy ( kucharz ) wykonuje
e Zakaske z dorsza ( | cztonek ekipy )
e  Zupe rybng z wykorzystaniem dorsza ( Il cztonek ekipy )
e |l Danie z dorszem ( razem — dwéch cztonkéw ekipy )

3. Zadaniem zespotu bedzie wykonanie w czasie max do 3 godzin trzech dan sktadajacych sie z

a/ 8 szt. zakaski z ryby (obowigzkowo z dorsza ) oraz sera zéttego Ser Mlekdamer “Warmia” oraz Grzybdéw polskich
,Gaska zielona”

b/ 8 szt. Zupy rybnej z wykorzystaniem dorsza i tososia oraz $mietanki UHT 30 % firmy MACKOWY

¢/ 8 szt. Il Danie z wykorzystaniem dorsza ,Masto Extra Warmia oraz dyni Swiezej i oliwy smakowej “’czosnkowej ,, lub ,,
ziotowej” KRUSZWICA.
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4. Sporzadzanie potraw odbywac sie bedzie na Dziedziricu Zamku Gniew w Gniewie w dniu 3 sierpnia 2013 i trwa¢ bedzie
6 godzin poprzedzone oficjalnym otwarciem o godz. 10.00

Warunki organizacyjne

1. llos¢ druzyn bioragcych udziat w Mistrzostwach: 8 ( osiem )
O zakwalifikowaniu decyduje kreatywnos¢ i pomystowos$¢ zgtaszanych prac w terminie do 1 lipca 2013 r. poczta
elektroniczng na adres e -mail szulba@tlen.pl lub mariusz.gachewicz@op.pl

Organizator po sprawdzeniu pod wzgledem merytorycznym ogtosi liste Uczestnikdw wraz z listg rezerwowgq do 10 Lipca
2013 roku

Zgtoszenie powinno zawierac ( druk PDF)

e nazwiska i imiona osdb druzyny ( szef druzyny i kucharz)
telefon kontaktowy
e- mail kontaktowy
nazwe rodzimej restauracji z ktorej startuje druzyna
nazwe potraw
receptury wraz ze zdjeciami wykonywanych potraw

2. Organizator zapewnia uczestnikom nocleg oraz wyzywienie.

3. W dniu konkursu kulinarnego 03.08.2013, stanowiska pracy zorganizowane na dziedziricu Zamku Gniew, zostang
wyposazone w:
e podtgczenia pradowe ( dwa gniazdka elektryczne )
e dwa stoty kuchenne,
jeden stoét kuchenny ze zlewem
e piec konwekcyjny - parowy firmy rm gastro
ogoélnodostepny grill drewno — weglowy firmy ferro

4. Kazda z druzyn przywozi ze soba:
e produkty potrzebne do wykonania dan (z wytgczeniem produktéw firmy Polmlek ktére bedg dostepne podczas
trwania konkursu),
e sprzet kuchenny ( deski, noze, szumowki itd....) niezbedny do przygotowania dan konkursowych,
zastawe porcelanowg do serwowania wszystkich potraw

5. Wszystkie Ekipy konkursowe wyposazone beda w zapaski kucharskie ufundowane przez Firme Cheman.
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Zasady konkursu:

1. Przedmiotem ,Sztafety Kulinarnej” jest serwowanie dan ( zakaska, zupa, Il danie) w czasie nie dtuzszym niz trzy
godziny przez dwdch zmieniajgcych sie kucharzy ( po zakgsce i zupie ) . Danie drugie kucharze wykonujg razem.

Pierwszy kucharz przygotowuje 8 szt. zakagski z ryby (obowigzkowo z dorsza ) oraz sera zé6ttego Ser Mlekdamer
“Warmia” oraz grzybow polskich ,zielona ggska”

Drugi Kucharz przygotowuje 8 szt. Zupy rybnej z wykorzystaniem dorsza i tososia oraz Smietanki UHT 30 % firmy
MACKOWY

Razem ( dwéch kucharzy ) przygotowujg 8 szt. - Il Danie z wykorzystaniem dorsza , Masta Extra ,,Warmii” oraz
dyni swiezej i oliwy smakowe]j “’czosnkowej ,, lub ,, ziotowej” KRUSZWICA

2 Zespoty konkursowe bedg wpuszczane na stanowiska w dwéch turach

Pierwsza od 10.30 do 13.30
Druga od 14.00 do 17.00

4. Zmagania konkursowe oceniac¢ bedg trzy sktady sedziowskie

Jury Degustacyjnej sktadajgce sie z zawodowych Szeféw Kuchni
Jury techniczne sktadajace sie z zawodowych Szeféw Kuchni
Jury VIP Dorszowych Zniw

5. Kazdy Zespdt ma 180 min czasu na przygotowanie Set Menu Tj.

Zakaska 60 min — regulamin dopuszcza wczesniejsze ukofczenie pracy
Zupa 60 min - regulamin dopuszcza wczesniejsze ukonczenie pracy
Il Danie 60 min - regulamin dopuszcza wczes$niejsze ukoriczenie pracy

6. Organizator zastrzega sobie prawo do zmiany terminu i lokalizacji Konkursu bez podania przyczyny.

7. Organizator zastrzega sobie prawo do odwotania Konkursu bez podania przyczyny.

8. Organizator zastrzega sobie prawo do zmian w regulaminie nie naruszajac podstawowych zasad i zatozen Konkursu
Dorszowe Zniwa.

9. Organizator zastrzega sobie prawo do publikacji zdje¢ oraz receptur uczestnikéw.

10. Zgtoszone receptury oraz fotografie muszg byé autorskie i nie mogg by¢ kopiowane lub narusza¢ praw autorskich
0s6b trzecich.
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11. Uczestnicy w dniu zakonczenia konkursu przenoszg autorskie prawa majgtkowe do przestanych materiatéw w tym do
receptury i zdjeé) oraz prawa do rozpowszechniania opracowan materiatéw, obejmujace, bez ograniczen terytorialnych i
czasowych, wszystkie znane w momencie przeniesienia pola eksploatacji, a w szczegdlnosci: utrwalanie, zwielokrotnianie
dowolng technika, wprowadzanie do obrotu, wprowadzanie do pamieci komputera, publiczne wykonanie albo publiczne
odtwarzanie, wystawianie, wyswietlanie, najem, dzierzawa, nadanie za pomocg wizji lub fonii przewodowej albo
bezprzewodowej przez stacje naziemng, nadanie za posrednictwem satelity, rownoczesne i integralne nadanie utworu
nadawanego przez inng organizacje radiowa lub telewizyjng, publikacja i dystrybucja poprzez Internet.

12. Zgtaszajace sie Ekipy Kucharskie do X Edycji Dorszowych Zniw wyrazajg zgode na przetwarzanie swoich danych
osobowych dla potrzeb projektu zgodnie z Ustawa o ochronie z 29. 08. 1997 r. (Dz. Nr. 133 poz. 833).

Sposob punktacji:

Jury Techniczne Dorszowych Zniw

Kazdy Cztonek Jury Technicznego moze przyzna¢ MAX 60 Punktéw

Przygotowanie stanowiska pracy w tym Mis en place - max . 10 punktéw

Profesjonalizm pracy w tym wykorzystany surowiec - max . 10 punktéw

Techniki uzyte w przygotowaniu max . 20 punktéw

Ogdlna praca Zespotu ( kazda minuta po czasie to 5 punktéw karnych ) — max . 20 punktow

Jury Degustacyjne Dorszowych Zniw
Kazdy cztonek Jury Degustacyjnego moze przyzna¢ MAX 100 punktéw.
o Dobdr odpowiednich sktadnikdw — max .20 punktow
e Prezentacja potrawy oraz estetyka wykonania— max .20 punktéw
e Brak sztucznych dodatkéw zmieniajgcych smak produktéw - max. 20 punktédw e smak potrawy - max. 40
punktéw

Jury Degustacyjne VIP Dorszowych Zniw
Kazdy cztonek Jury VIP Dorszowych Zniw moze przyzna¢ MAX 20 punktéw.
e Wyglad i aranzacje potrawy - max. 10 punktéw
e Smak potrawy - max. 10 punktéw
e Suma punktéw trzech sktadéw Jury zostanie wytoniona Mistrzowska Druzyna Dorszowych Zniw 2013
e Sumga punktéw Jury Technicznego oraz Profesjonalnego zostanie wytoniona Druzyna ktdra zakwalifikuje sie do
poffinatu Kulinarnego Pucharu Polski 2013

Lista gtéwnych nagréd ogtoszona zostanie do 25 Lipca 2013
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